
  

*porcija za 12 osoba osim ako nije drugacije navedeno 

** posto vecina kolaca i dosta slanih jela sadrze orasaste 
plodove, nasi proizvodi nisu pogodni za osobe sa 

alergijama na njih  

Slano 

Salate: 

- Argentinska salata ………………………………………………………..$ 
- Ljuta crvena salata od rize ……………………………………………….$ 
- Salata sa halloumi sirom i povrcem …………………………………….$ 
- Slatko-kisela salata od tikvica I kukuruza ………………………………$ 

Peciva: 

- Focaccia od lanenog sjemena …………………………………………..$ 
- Italijanski socca hljeb od leblebija ……………………………………….$ 
- Kukuruzni hljeb/proja ……………………………………………………..$ 
- Krekeri: 

- Od leblebije ………………………...………………………………..$ 
- Od lanenog sjemena ………………………………………...……..$ 
- Od pekan oraha ……………………………………………………..$ 
- Od ljesnjaka ………………………………………...……………….$ 

- Mekane loptice …………………………………………………………….$ 
- Mekani pereci ……………………………………………………………..$ 
- Pogaca (flatbread)…………………………………………………………$ 
- Pufne od sira ………………………………………………………………$ 
- Smotuljci sa pestom i sirom ………………………….…………………..$ 

Umaci, salse, pastete (i nase preporuke za posluzivanje): 

- Bruseta od persuna sa focacciom od lanenog sjemena ………......…$ 



- Italijanski socca hljeb od leblebija sa salsom na grcki nacin …………$ 
- Kremasti umak od articoka ………………………………………………$ 
- Ljuti sirni umak sa mekanim perecima ………………………………….$ 
- Ljuti sriracha umak sa hrskavim krofnicama od americkih palacinaka i 

mladog luka……………………………………………….………………..$ 
- Namaz od maslina i paradajza sa pogacom (flatbread) ………………$ 
- Pasteta od susenog paradajza, sira i bosiljka sa pufnama od sira .…$  
- Perzijski umak od krastavaca, zacina I jogurta (posluziti uz bilo koje 

meso)……………………………………………………………………….$ 
- Umak od karamelizovanog luka I kelja …………………………………$ 

 

Supe (i nase preporuke za posluzivanje): 

- Supa od pecene cvekle i “Garam Masala” zacina sa Garam marsala 
(posluziti sa super samosama) …………………………….……………$ 

- Supa od sociva (posluziti sa okruglicama od karija, mrkve i 
korijandera) ………………………………………………………….....….$  

- Proljecna supa od graska, blitve i rize (posluziti sa projom/hljebom od 
kukuruza) ……………….……………………………… ………………...$ 
 

Mesni i morski zalogaji  

- Cupcake stil “mesni rolat” sa premazom od pire-krompira sa cveklom 
……………………………………………………………………………….$ 

- Govedji gulas sa okruglicama od vlasca i wasabija …………………..$ 
- Kasmirse cuftice od jagnjetine …………………………………………..$ 
- Kreolski/Cajun sos sa patkom i okruglicama …………………………..$ 
- Palacinke od spanaca i rikote sira sa ljutkastim stir-fry od kobasica … 

……………………………………………………………………………….$ 
- Pljeskavice od lososa sa 2 ukusna umaka …………………………….$ 
- Proja sa przenom chorizo kobasicom i majonezom sa wasabi ……...$ 
- Ragu/sos sa divljaci i gljivama na palenta-torticama ………………….$ 
- “Raskomadano” svinjsko meso na ljutkastim palenta torticama ……..$ 
- “Sliders” (hamburgercici) sa italijanskom cuftom ……………………...$ 
- Svedske cuftice sa sosom od gljiva i okruglicama …………………….$ 
- Tajlandske cuftice od piletine sa kiselkastim sosom ………………….$ 

 



 

Zalogaji od povrca 

- Gulas od boba i kelja sa kukuruznim okruglicama …………………….$ 
- Kremasti prilog od boba i prase …………………………………………$ 
- Ljutkasti ustipci od graha sa zacinjenim umakom od jogurta ………...$ 
- Pljeskavice od slatkog krompira (batata) sa vasim izborom od 

Romesco sosa od pecene mrkve ili tradicionalnog Romesco sosa od 
pecene paprike ……………………………………………………………$ 

- Pljeskavice od sociva sa vasim izborom od Romesco sosa od pecene 
mrkve ili tradicionalnog Romesco sosa od pecene paprike ………….$ 

- Rolnice od patlidzana sa kozjim sirom i maslinkama …………………$ 
- Super samosas …..……………………………………………………….$ 
- Zalogajcici od spanakopite/grcka zeljanice sa prelivom od pecene 

paprike ……………………………………………………………………..$ 
 

Tart, pizze i pite 

- Pizza od karfiola na mediteranski nacin ………………………………..$ 
- Tart od sira i paradajza …………………………………………………..$ 

 

Ostali zalogaji: 

- Friteri/przenci od feta sira ……………...………………………………...$ 
- Kukuruzni ustipci (za gulase i supe) ……………………………………$ 

 
 

Slatko 

Churros – zacinjene spanske krofnice sa cokoladnim umakom ……..……..$ 

Cupcake: 

- Socni cokoladni cupcake sa moka-puter kremom (buttercream) 
prekrivene tostiranim marshmallow…..………………………………….$ 

- Krofnaste-cupcake punjene domacim slatkim od jagoda (ili drugim) sa 
glazurom-filom od malina ……………………….………………………..$ 



- Zacinjene cupcake od mrkve sa veganskim krem-sir premazom I 
grilijasom od mjesanih orasastih plodova ……………………………...$ 

Krofne:  

- Cokoladne krofne-tortice sa cokoladnom glazurom ………………..…$ 
- Gurmanske cokoladne i banana krofne sa karamelom ……………….$ 

Kolacici i zalogaji: 

- Bez brasni mekano-hrskavi cokoladni keksi sa trunkom soli ………...$ 
- Cokoladni ispucali keksi sa suhim visnjama …………………………...$ 
- Djumbir hrskavci …………………………………………………………..$ 
- Djumbir keksi ………………………………………………………..…….$  
- Hrskave coko-puter od kikirikija korpice ………………………………..$ 
- Hrskavi kolacici od putera od kikirikija ………………………………….$ 
- Zacinjeni banana-brusnice kolacici ……………………………………..$ 

 

Skonsi : narandza-brusnice………..……...….……………...…………………$ 

 

Torte: 

- Cokoladna somotska torta ……………………...………....…………….$ 
- Cokoladna torta sa ljesnjacima (bez brasna; sa tankim korama) ..….$ 
- Palenta torta sa karamelizovanim puterom iI javorovim sirupom …....$ 
- Torta caprese (italijanska torta od badema) …………………………...$ 

 

“Vjetrenjaca” od jabukovog cobblera …………………..………………………$ 
 


